
50 cl.Crème de Cassis

8,90 €70 cl.Ratafia de Bourgogne

75 cl.Bourgogne Blanc 2006 5,00 €

16,00 €150 cl.Crémant de Bourgogne Tête de Cuvée
Médaille d'Argent Concours des Crémants 2009

7,00 €75 cl.Crémant de Bourgogne Rosé
Médaille d'Or Concours des Crémants 2008
Médaille d'Argent effervescent du Monde 2010

7,00 €75 cl.Crémant de Bourgogne Tête de Cuvée
Médaille d'Argent Concours des Crémants 2009

9,00 €75 cl.Crèmant de Bourgogne Prestige 2005
Médaille d'Or Concours des Crémants 2008
Médaille d'Argent effervescent du Monde 2009
Guide Hachette 2010

9,00 €75 cl.Crémant de Bourgogne Prestige Tasteviné 2005
6,50 €75 cl.Crémant de Bourgogne Demi Sec

6,50 €75 cl.Crémant de Bourgogne Brut
Médaille d'Argent Concours des Crémants 2010

9,00 €75 cl.Crémant de Bourgogne Brut
Médaille d'Or Concours des Crémants 2010
Médaille d'Argent effervescent du Monde 2010
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au caveau

COÛT DU TRANSPORT
6 à 12 bouteilles : 30€ 18 à 24 bouteilles : 40€ 30 à 54 bouteilles : 1,20€ par bouteille

Au-delà de 54 bouteilles nous consulter.

CRÉMANT BRUT 75 cl
- Médaille Or Concours Crémants 2010 -
- Médaille Argent effervescent du Monde 2010 -
90 % Pinot - 10 % Chardonnay
Notes de fleurs assez capiteuses
Arômes de fruits rouges
Équilibré à tous les étages
Généreux sur le retour d’arômes
Crémant d’apéritif

CRÉMANT DE BOURGOGNE
PRESTIGE TASTEVINÉ 2005
- Sélectionné par la Confrérie des Chevaliers
du Tastevin -
50 % Pinot - 50 % Chardonnay

CRÉMANT TÊTE DE CUVÉE
- Médaille Argent Concours Crémants 2009 -
90 % Chardonnay - 10 % Pinot
Existe en 75 cl et 150 cl
Robe jaune pâle avec des reflets
verts
Nez expressif avec des notes
d'acacia, de fruits blancs et jaunes
Attaque franche et agréable avec
beaucoup de finesse
Apéritif ou accompagnant un poisson

CRÉMANT ROSÉ
- Médaille Or Concours Crémants 2008 -
- Médaille Argent effervescent du Monde 2010 -
100 % Pinot
Nez expressif avec une belle
élégance
Notes de fruits rouges, framboise
grenadine
Attaque franche avec une certaine
longueur
Crémant fin et harmonieux
Apéritif ou sur un dessert de fruits
rouges

CRÉMANT PRESTIGE 2005
- Médaille Or Concours Crémants 2008 -
- Médaille Argent effervescent du Monde 2009 -
- Guide Hachette 2010 -
50 % Pinot - 50 % Chardonnay
Nez étonnant
Notes de fruits rouges
Vin harmonieux avec une belle
longueur en bouche
La vivacité et l’élégance en bouche en
font un Crémant idéal pour l’apéritif

CRÉMANT DEMI-SEC
90 % Pinot - 10 % Chardonnay
Vin harmonieux et fruité
A consommer au dessert

CRÉMANT BRUT 150 cl
- Médaille Or Concours Crémants 2007 -
100 % Pinot
Or rose
Nez frais avec des notes de fruits
rouges fraise framboise
Ensemble bien équilibré
Crémant riche et harmonieux
Peut accompagner tout un repas

BOURGOGNE BLANC 2006
Nez de fleurs blanches
Quelques notes végétales
Bouche chaleureuse avec une
certaine minéralité

RATAFIADE BOURGOGNE
Apéritif à base de moût de raisin
et de fine de Bourgogne
Robe ambrée et nez complexe
Délicieux avec du melon
A boire frais 6-8 degrés

CRÈME DE CASSIS 50 cl - 16°
Pour accompagner vos crémants de
Bourgogne
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